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OLIO EXTRA
VERGINE DI OLIVA
100% Olio Italiano

Olio di oliva di categoria superiore
ottenuto direttamente dalle olive e
unicamente mediante
procedimenti meccanici.
Conservare al riparo dalla luce
e da fonti di calore.

Da consumarsi preferibilmente entro:
vedi coperchio

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
100% Italian Oil
Cold extraction

superior category olive oil obtained directly
from olives and solely by mechanical
means.
Store away from light and heath.
Best before: see lid

HUILE D'OLIVE VIERGE EXTRA
Produit Italien
Extrait a froid
huile d'olive de catégorie supérieure
obtenue directement des olives
et uniquement par
des procédés mécaniques.

Tenir loin de source de chaleur et de lumiére.

A conserver de préférence avant: voir
couvercle.

NATIVES OLIVENOL EXTRA
Italienisches Produkt
Kaltextraktion
erste Gliteklasse - direkt aus Oliven
ausschlieBlich mit mechanischen
Verfahren gewonnen
Bitte for Licht und Hitze schiitzen
Mindestens haltbar bis Ende: siehe Deckel.

EXTRA VIRGIN
OLIVE OIL
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Valori nutrizionali per 100 ml
Nutrition Facts per 100 m|
Valeur Nutritives pour 100 ml

Nahrwerte je 100 ml
Energia Energy 3451 kJ
Energie 824 keal

Grassi Fat Lipides Fett 9169
di cui: acidi grassi saturi

of which Saturates

dont acides gras saturés 1359
davon geséttigte Fettsaure

Carboidrati Carbohydrates 0g
Glucides Kohlenhydrate

di cui Zuccheri of which Sugars 0
dont Sucres davon Zucker 9

Proteine Protein 0

Protéines EiweiB 9

Sale Salt Sel Salz 0g
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GIUSEPPE CALVI & C. srl
Via Garessio 56 - 18100 Imperia, Italia
www.oliocalvi.it
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